Peperoni und die Gurke in kleine feine Stlicke schneiden.
Das Ol von der Thunfisch Biichse ab leeren und alles in eine
Schissel geben.

French Dressing hinein geben und alles gut umrihren.
Eine Frischhalte Folie Gber die Schiissel spannen und an-
schliessend das Ganze in den ca 1 Stunde im Kihlschrank
kihlen lassen.

Die Reiswaffeln auf dem Teller bereit stellen und die Masse
(sollte nicht zu fliissig sein, sondern eher ein bisschen fest)
auf die Reiswaffeln verteilen.
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